WEIN-EXPERTISE

Jahrgang: 2006
Lage: Bernkasteler Graben
Rebsorte: Riesling
Qualitit: Trockenbeerenauslese
Alkohol: 6,5% vol.
Flaschengrofe: 375 ml
Weinlage

Die klassische Weinlage im Zentrum der Mittelmosel mit Siid-Stidwest-West
Ausrichtung verfiigt tiber verwitterten, tiefgriindigen Schieferboden -
durchzogen von Kies und anderen Sedimentgesteinen. Die Weine sind elegant
und saftig, gelbfruchtig, mit einer leicht wiirzigen Aromatik und feinem
Saurespiel.

Weinbereitung

Die Trauben wurden zum optimalen Reifezeitpunke gelesen. Die Beeren wurden
mehrmals, bereits im Weinberg am Stock sowie im Keller selektioniert, von
Hand von den Stielgeriisten gezupft, sodass am Ende nur noch einzelne Rosinen
tibriggeblieben sind. Diese wurden gemahlen, mit den Beerenschalen mazeriert
und nach schonender Pressung im kleinen Gebinde spontan vergoren.

Weinbeschreibung

Die goldfarbene 2006 Riesling Bernkasteler Graben Trockenbeerenauslese ist
prizise und frisch mit einem konzentrierten, zitronigen Bouquet welche
Aromen von reifem Steinobst und feinen Rosinen aufweist. Intensiv und frisch
am Gaumen, mit einer salzigen Struktur und bemerkenswerter Finesse, ist dies
eine anregende, pikante TBA mit anhaltender Salzigkeit.

Essensempfchlung

Dieser konzentrierte SttfSwein ist eine spannende Begleitung zu verschiedensten
Desserts. Ob cremiges Tiramisu, sahnige Torten oder frische Erdbeeren, diese
Beerenauslese erginzt zahlreiche Stifspeisen glinzend.

Serviertemperatur
8°C
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